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CONSULTANTE QSA  

 
QUALITE – CERTIFICATION – SECURITE SANITAIRE 

• Audits et diagnostic qualité : audit interne, audit 

fournisseur, audit seconde partie 

• Gestion de projets autour de la certification des sites 

et de la qualité (Plan HACCP - connaissance normes 

ISO 9001 – BRC - IFS – FSSC 22000) – Obtention des 

certifications niveau sup 

• Plan hygiène des sites – Plans de maîtrise sanitaires – 

Etudes HACCP  

• Plan d’amélioration continue – (transversaux à 

l’entreprise) – Pilotage par indicateurs et plans 

d’actions 

• Gestion de crise (retrait et rappel de produits) 

 

CONNAISSANCE PROCESS ET SECTEURS IAA 

• Produits frais : pâtisserie fraîche –– charcuterie – 

traiteur / snacking 

• Viandes : viande (découpe et conditionnement) – 

produits élaborés à partir de viandes frais et surgelés – 

abattage 

• Produits secs : biscuiterie – poudres alimentaires 

• Typologie de clients : GMS – RHF/RHD – B to B / 

Industriels  

 

RELATIONS EXTERIEURES A L’ENTREPRISE  

• Relations avec organismes administratifs et 

apparentés (sanitaires – fraudes …) 

• Relation clients français et étrangers (anglais 

professionnel courant) – Audits clients – Tout type de 

client : GMS / MDD – RHF - Industries 

• Fournisseurs : Achat - Négociation - Suivi, évaluation 

des prestataires et fournisseurs 
 

 

 
• Parcours Auditeur In Progress – IFS – 2018 

 

• Responsable d’audit IRCA - 2017 
Qualification auditeur IRCA (LRQA) – juillet 2017 

• ISO 9001 v2015 - 2017 
Préparation à l’ISO 9001 v2015 - Contenu et détail des 

Normes  

• Institut National Supérieur de Formation 

Agro-Alimentaire (INSFA – Rennes (35)) – 

1990 /1995 
Diplôme Ingénieur Agro-alimentaire – (Niveau 1) 

 
 

 

Stéphanie CARRERE 

Professionnelle de la Qualité depuis plus de 17 ans, multi 

secteurs d’activité dans l’agro-alimentaire 

 
RESPONSABLE QUALITE – EXPERTE 

• Depuis Mars 2017 – Consultante Qualité Free Lance 
Mission principale : Support réglementaire et audit – 

Accompagnement à la mise en place et l’amélioration de la 

démarche qualité et organisation qualité– Accompagnement à la 

préparation de certification. 

 

• Juin 2013 – Déc 2016 - ROLAND MONTERRAT 
 (01)- Charcuterie Traiteur  – GMS / RHF -  400 personnes 

Mission principale : Gestion de la qualité – Amélioration Continue– 

Certification IFS – Audits – Diminution de la pression microbiologique 

sur les produits finis et dans les ateliers.  

Budget (hors salaire) /effectif : 800 000 euros – 25 personnes 
 

• Avril 2012 – Juin 2013 - SPI – Groupe DIANA 

INGREDIENTS 
 (56) - Ingrédients carnés foodb– B to B – 120 personnes 

Mission principale : Gestion de la qualité et du laboratoire interne – 

Amélioration Continue – Gestion de Projet – Certification – Audits – 

Supervision du labo 

Budget/effectif : 630 000 euros – 6 personnes 
 

• Mai 2009 – Déc. 2010 - Ronde des Fraicheurs 
 (47) - Pâtisserie Fraîche – GMS - 140 personnes 

Mission principale : Gestion de la Qualité et AQ (Gestion de projet – 

Analyse de la valeur) 

Budget/effectif : 70 000 euros – 5/6 personnes – Gain du Service : 

250 Keuros en 15 mois 
 

• Mars 2004 – Février 2008 - Rohan Viandes 

Elaboration 
 (56)- Conditionnement de viandes  – B to B / RHF - 160 personnes 

Mission principale : Gestion de la Qualité- Certification BRC – Remise 

en conformité du site en terme de sécurité sanitaire  /HACCP 

Budget/effectif : 70 000 euros – 4 personnes 

 

• - Mai 2001 – Oct.2003 - Ateliers AS 
 (69)- Impression sur étoffes  – 220 personnes 

Mission principale : Mise en place et suivi de plan d’amélioration 

continue 
 

• Avril 1999 – Avril 2001 - Lesaffre Normandie 
 (50) -Produits Alimentaires Intermédiaires  – B to B - 180 personnes – 

3 activités  

Mission principale : Gestion de la qualité et du laboratoire 

d’analyses Certification – contexte international 

Budget/effectif : 300 000 euros – 11 personnes   
 

• Septembre 1995 – Avril 1999 - Les Gavottes  (22) – 

Biscuiterie – GMS - 150 personnes – 4 sites de production 

Mission principale : Création du service qualité –Mise en place de la 

démarche qualité et 1ere certification du site mère (Dinan) 
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